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—Uramaki

Hyo

€16
8 Stiick Lachs, Avocado, Sesam
Tsu

€16
8 Stlick gegrillter Lachs, Avocado, Kren, Gurke, Sesam
Mito

€16
8 Stiick Lachs, Akami, Gurke, Avocado
Kyoto

y €16

8 Stiick Spicy Akami, Avocado
Nara

€17
8 Stlick Black Tiger Garnele, Parmesan, Avocado, Sesam
Totori

€16
8 Stick Avocado, Mango, Tempuragarnele
Amomori

€17

8 Stiick flambierter Lachs, Thunfisch, Tempuragarnele, Avocado




Unser

Seeziesast—
James Hollands Spezial Uramaki

€17
8 Stilick Spicy Tempura Garnele mit Philadelphia und Avocado

“Seize the Moment“

James Holland Motto

James ist ein FuBballspie-
ler, geboren in Sydney. Er ist
einer derwichtigsten Spieler
der Austria Wien. Er hat sich
ein Spezial Uramaki in unse-
rem Mendu verdient.




Die-Platten

Sushi for Fun Platte
30 Stick Nigiri, Uramaki, Hosomaki, Futo Tempura

Osaka Platte
15 Stick Nigiri, Futomaki, Uramaki

Saga Platte
9 Stiick Lachs Nigiri, flambierter Lachs, Maguro

Kitami Platte
30 Stuck verschiedene Uramaki und Futomaki

Tsuyama Platte
30 Stiick verschiedene Sushis mit Lachs, Uramaki, Futo, Nigiri

€55

€28

€25

€55

€55




Uramaki Kashima
8 Stiick: Philadelphia, Paprika, Rucola, Pesto, Oliven, Sesam

Uramaki Imobari
8 Stiick: Gurke, Philadelphia, Sesam

Chiba Platte

30 Stiick verschiedene Veggie Sushis: Futo, Hosomaki, Uramaki

Futo Midori
8 Stilick: Rucola, Paprika, Gurke, Avocado, Pesto, Oliven

Matsuyama
8 Stlick verschiedenes Gemise mit Philadelphia in Tempurateig

Hoso Maki
8 Stiick Avocado

Hoso Maki
8 Stiick Gurke, Sesam

Hoso Maki
8 Stlick Tofu

Vegetarisches-Sushi

€16

€14

€55

€16

€16

€5

€5

€5




Maki-&-mehr

Hoso Maki
8 Stiick Lachs

Hoso Maki
8 Stuick Thunfisch

Thunfischtartar
Avocado, Oliven, Onigiri, Wakame

Futo Nippon
10 Stiick Lachs, Avocado in Tempura Teig

Tempuragarnelen
3 Stiick

Wakame Salat
100 g

€6

€6

€6




Sehr geehrte Damen und Herren,

um mogliche allergische Komplikationen zu
vermeiden, befolgen Sie bitte die WKO-Richtlinien
(siehe Tabelle unten).

Wir weisen darauf hin, dass einige von uns
verwendete Produkteinder Tabelle aufgefiihrt sind.
Fir weitere Informationen zum Thema Allergien
stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.

TOURISMUS O FREIZEIT
STE | ER MARK

Die 14 Allergene

glutenhaltiges
getreide und

daraus gewonnene
erzeugnisse

Krebstiere
und daraus
gewonnene
erzeugnisse

2B, Brot und Gebéck, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Sofien,
Paniermehi,

2B. Feinkostsalate, Suppen, S

Pacila, Bouilabaisse, Sashimi, Surimi

Warstwaren, Backerbsen,
Frischkombreie, Desserts, Schokolade

sojabohnen und
daraus gewonnene
erzeugnisse

Milch von sugetieren
und Milcherzeugnisse
(inKlusive laKtose)

eier von gefliigel und
daraus gewonnene
erzeugnisse

fisch und daraus
gewonnene
erzeugnisse (ausser

2.8 Eierieigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Gebéick, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,

Softer

schalenfrichte und
daraus gewonnene
erzeugnisse

hgelatine)

erdniisse i
und daraus '
gewonnene
erzeugnisse

28. Krécker, Soften, Suppen,
Wiirzpasteten, Wiirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,

Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

sellerie
und daraus
gewonnene

2.8. Margarine, Brot, Kuchen, Gebck,
chokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, Misli, Friihstiicksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satésaute, Eis, aromatisierter Kaffee,

senf und daraus
gewonnene
erzeugnisse

2B. Brot, Kuchen, Geback,
Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Misl,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Sofien,
Dr M

2.8, Brot, Kuchen, Geback, Brih-,
Koch, Roh, Bratwurst,

2.8 Brot, Kuchen, Geback, Brihwirste

(Pistazien),

Margarine, Nussnougatcreme, Miisl,

Schokolade, Karamel, Auflaufe, Gratin,

Kroketten, Pommes

Marinade
Eis, Sportiemahrung, Didtdrinks,
Kaffeeweiter

Frites, Chips, Suppen, Soften, Dressing,

Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

Pasteten, Feinkostsalate (Waldor),
Joghurt, Kéise, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Misli, Schokolade,
Marzipan, Misliiegel, Kekse,
Dressings, Cury. Peslo, Dessers,

er

ZB.

2. Suppengiin, Gewiirzbrol,
Wurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischaubereitungen, Krauterkise,
Ferliggerichte, Feinkostsalate,
Brithe, Suppen, Eintopf, Marinadin,
ewdrzmischungen, Curry,
salzige Snacks (Chips)

oi 3
Suppen, Sofen, Dressing, Mayomnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemiise u

sesaMsaMen und schwefeldioxid und
daraus gewonnene sulfite
erzeugnisse -

lupinen und
daraus gewonnene
erzeugnisse

weichtiere wie
schnecKen, Muscheln,
tintenfische und
daraus g
erzeugnisse

2B Brot, Knickebrot, Gebéck (s und
salzig), Misi, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
M:

3 28, Brot, Gebick, Pizza,
Suppen, Sofien, Sauerkraut, Fruchtsat, uzi
ppen, Sollen Sauertrout Nudeln, Snacks, fetireduzierts

getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

Vegetansche Procikie, e
Produkte, Desserts, michireier
Eierersatz, Kaffeeersatz,
Fiissiggewirze

2B. Wiirzpasten, Paela, Suppen,
Soften, Marinaden, Feinkostsalate

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!

Gastronomen und Hoteliers miissen ihre Kunden kiinftig dariiber informieren, welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kinnen.
Dies ist gesetzlich vorgeschrieben (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte) oder miindlich erfolgen und gilt fur diese 14 Allergene.

» www.allergeninfo.at


https://www.allergeninfo.at

	NEU
	Exclusive Catering
	Hyo
	Tsu

	Unser
	James Hollands Spezial Uramaki
	“Seize the Moment“
	Tsuyama Platte
	Hoso Maki



